
P E R  I L  G R U P P O
SÄLLSKAPSMENY NR 1 
SHARING MENU NR 1

739 kr/person

A N T I P A S T I
CHARKBRICKA

Prosciutto San Daniele (18 mån), Prosciutto di Parma (24 mån), 
fänkålssalami & ventricinasalami. Serveras med parmesan- och 

tryffelkräm & våra egna tillbehör.
Prosciutto San Daniele (18 mos), Prosciutto di Parma (24 mos), 
fennel salami & ventricina salami. Served with a parmesan and 

truffle cream & our own sides.
 

S E C O N D I
OSSOBUCO D’AGNELLO

24h långkokt lammlägg, sa*ansrisotto, tomatsås 
& gremolata  

24h slow-cooked leg of lamb, sa*on risotto, tomato sauce 
& gremolata

 

ELLER/OR

FILETTO DI SALMERINO
Rödingfilé, jordärtskocka, hummerravioli, spenat, krä+skum, 

tomatchips & löjrom 
Char fillet, Jerusalem artichoke, lobster ravioli, spinach, 

crayfish foam, tomato chips & vendace roe

D O L C I
PANNACOTTA

Vitchoklad, citrusfilé, krispig peta zeta & pistageglass 
White chocolate, citrus fillet, crispy peta zeta & pistachio ice cream

P E R  I L  G R U P P O
SÄLLSKAPSMENY NR 2 
SHARING MENU NR 2

649 kr/person 

A N T I P A S T I
CHARKBRICKA

Prosciutto San Daniele (18 mån), Prosciutto di Parma (24 mån), 
fänkålssalami & ventricinasalami. Serveras med parmesan- och 

tryffelkräm & våra egna tillbehör.
Prosciutto San Daniele (18 mos), Prosciutto di Parma (24 mos), 
fennel salami & ventricina salami. Served with a parmesan and 

truffle cream & our own sides.
 

S E C O N D I
TRE PASTA

Dela på våra favorit pastarätter! 
Fettuccine alla Zink, Spaghetti alle vongole

& Tortelloni con spinaci (veg.)
Share our favourite pasta dishes! 

Fettuccine alla Zink, Spaghetti alle vongole
& Tortelloni con spinaci (veg.)

D O L C I
TIRAMISÙ

Savoiardi- och amarettikex, mascarpone, cognac & espresso 
Savoiardi and amaretti biscuits, mascarpone, cognac & espresso

P E R  I L  G R U P P O
SÄLLSKAPSMENY NR 4 
SHARING MENU NR 4

949 kr/person 

A N T I P A S T I
CHARKBRICKA

Prosciutto San Daniele (18 mån), Prosciutto di Parma (24 mån), 
fänkålssalami & ventricinasalami. Serveras med parmesan- och 

tryffelkräm & våra egna tillbehör.
Prosciutto San Daniele (18 mos), Prosciutto di Parma (24 mos), 
fennel salami & ventricina salami. Served with a parmesan and 

truffle cream & our own sides.

OCH/AND

INSALATA CAPRESE (Veg.)
Buffelmozzarella, mixtomater, fänkålspollen, krutonger, 

basilika & olivolja 
Buffalo mozzarella, mix tomatoes, fennel pollen, croutons, 

basil & olive oil

S E C O N D I
GRILL MIX

Entrecôte, oxfilé, lammracks, paprika, aubergine & zucchini. 
Serveras med pommes, tomatsallad, tryffelbearnaise 

& grillad citron. 
Entrecôte, tenderloin, rack of lamb, bell pepper, eggplant 

& zucchini. Served with -ench -ies, tomato salad, 
truffle béarnaise & grilled lemon.

D O L C I
PANNACOTTA

Vitchoklad, citrusfilé, krispig peta zeta & pistageglass 
White chocolate, citrus fillet, crispy peta zeta & pistachio ice cream

P E R  I L  G R U P P O
SÄLLSKAPSMENY NR 3 
SHARING MENU NR 3

869 kr/person

A N T I P A S T I
CHARKBRICKA

Prosciutto San Daniele (18 mån), Prosciutto di Parma (24 mån), 
fänkålssalami & ventricinasalami. Serveras med parmesan- och 

tryffelkräm & våra egna tillbehör.
Prosciutto San Daniele (18 mos), Prosciutto di Parma (24 mos), 
fennel salami & ventricina salami. Served with a parmesan and 

truffle cream & our own sides.
 

OCH/AND

INSALATA CAPRESE (Veg.)
Buffelmozzarella, mixtomater, fänkålspollen, krutonger, 

basilika & olivolja 
Buffalo mozzarella, mix tomatoes, fennel pollen, croutons, 

basil & olive oil

S E C O N D I
ENTRECÔTE

Grillad entrecôte (ca. 300 gram), pommes -ites, tomatsallad, 
rödvinssås & tryffelbearnaise

Grilled entrecôte (ca. 300 grams), -ench -ies, tomato salad, 
red wine sauce & truffle béarnaise

ELLER/OR

BRANZINO AL FORNO
Grillad havsabborrefilé, potatis, panzanellasallad 

& grillad citron
Grilled sea bass fillet, potatoes, panzanella salad 

& grilled lemon

D O L C I
TIRAMISÙ

Savoiardi- och amarettikex, mascarpone, cognac & espresso 
Savoiardi and amaretti biscuits, mascarpone, cognac & espresso

ALLERGIER/ALLERGIES?
Fråga personalen så hjälper vi dig!
Ask the staff and we will help you!


